[image: image1.jpg]EAPA
AEQD. AAMOY 52, ANMOS 17455 ABHNA
T.210 9897 341, 210 98 37638, 21098 47 113
F. 2109838 654
info@aioloswines.gr

YNOKATASTHMA
DPIZOY 13, 54627 BESSAAONIKH
T.231054 4802, 2310 55 02 61
F. 2310 5448 04
makedonia@aicloswines.g

www. aioloswines. gr

HEAD OFFICE
ALIMOU AVENUE 52, ALIMOS, 17455 ATHENS
T.+30 210 98 87 341, +30 210 98 37 638, +30 210 98 47113
F.+3021098 38 6524
info@aioloswines.gr

BRANCH
FRIXQY 13, 54627 THESSALONIK]
T.+30 2310 54 48 02, +30 2310 555 02 61
F.+302310 544804
makedonia@aicloswines.g




ΕΤΗΣΙΑ ΓΕΥΣΙΓΝΩΣΙΑ ΑΙΟΛΟΣ Α.Ε.
ΑΘΗΝΑ 07-10-2018
YVES CUILLERON / Rhone - Γαλλία
________________________________________________________________________________

· ΛΕΥΚΟΙ ΟΙΝΟΙ
1. Saint Joseph Blanc Lombard 2016, A.O.C. Saint Joseph
100 % Marsanne ηλικίας 40 ετών, ζύμωση με αυτόχθονες ζύμες και μηλογαλακτική μετατροπή σε Γαλλικά δρύινα foudres και barriques, ωρίμαση για 9 μήνες με batonnage.


2. Condrieu La Petite Cote 2016, A.O.C. Condrieu
100 % Viognier, ζύμωση με αυτόχθονες ζύμες και μηλογαλακτική μετατροπή σε Γαλλικά δρύινα foudres και barriques, ωρίμαση για 9 μήνες με batonnage.


· ΕΡΥΘΡΟΙ ΞΗΡΟΙ ΟΙΝΟΙ

 Crozes Hermitages Rouge Laya 2015, A.O.C. Crozes Hermitage 
100% Syrah, ζύμωση με αυτόχθονες ζύμες σε ανοιχτές δεξαμενές για 3 εβδομάδες, μηλογαλακτική ζύμωση 
        και  παλαίωση για 16 μήνες σε barriques.
1. Cornas Le Village 2015, A.O.C. Cornas 
100% Syrah, ζύμωση με αυτόχθονες ζύμες σε ανοιχτές δεξαμενές για 3 εβδομάδες, μηλογαλακτική ζύμωση 
        και  παλαίωση για 18 μήνες σε barriques.
2. Cote Rotie Lieu-dit Bonnivieres 2015, A.O.C. Cote Rotie

100% Syrah, ζύμωση με αυτόχθονες ζύμες σε ανοιχτές δεξαμενές για 3 εβδομάδες, μηλογαλακτική ζύμωση 
        και  παλαίωση για 18 μήνες σε barriques.
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