      
[image: image1.emf]ΚΤΗΜΑ


ΕΤΗΣΙΑ ΓΕΥΣΙΓΝΩΣΙΑ ΑΙΟΛΟΣ A.E.

ΑΘΗΝΑ 07-10-2018
ΚΤΗΜΑ ΚΑΡΥΔΑ, ΝΑΟΥΣΑ
_____________________________________________________________________

ΝΑΟΥΣΑ   2015
Π Ο.Π. Νάουσα, 100% Ξινόμαυρο

Κλασική οινοποίηση ερυθρού οίνου με 48ωρη προζυμωτική εκχύλιση και στη συνέχεια ζύμωση στους 24-26ο C. Παραμονή 24 μήνες σε δρύινα γαλλικά βαρέλια και 5 μήνες σε

ιδανικές συνθήκες μέσα στη φιάλη. Mπορεί να παλαιώσει μέχρι και 15 χρόνια.
ΣΥΛΛΕΚΤΙΚΟ  2014 
30% Ξινόμαυρο, 35% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot
Κλασική οινοποίηση ερυθρού οίνου με 48ωρη προζυμωτική εκχύλιση και στη συνέχεια ζύμωση στου 24-26ο C. Παραμονή 24 μήνες σε καινούργια γαλλικά δρύινα βαρέλια και στη συνέχεια 6 μήνες σε ιδανικές συνθήκες μέσα στη φιάλη. 

Mπορεί να παλαιώσει μέχρι και 15 χρόνια.
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